
第74期中間 事業のご報告
2021 年 12 月 1 日

▲

2022 年 5 月 31 日

表紙
広島県三次市にある当社研究施設「アヲハタ果実研究所」で栽培されている「夢つづき」
⇒「アヲハタ果実研究所」と「夢つづき」につきましては裏表紙をご覧ください。



株主の皆様へ Top Message

　株主の皆様には、平素より格別のご高配を賜り、厚く
お礼申し上げます。
　当第2四半期連結累計期間における国内環境は、新型コ
ロナウイルス感染症の長期化や、ロシア・ウクライナ情
勢などの先行き不安もあり、厳しい状況が続きました。
食品業界におきましては、個人消費はやや持ち直しが見
られるものの、原材料価格の高騰や資源高に伴うエネル
ギーコストの上昇などもあり、依然として消費者の節約
志向は継続しました。 
　このような状況のなか、当社グループは2022年度から
の中期経営計画に基づき、「フルーツのアヲハタ」実現へ
向けた取り組みを進めております。
　売上につきましては、家庭用は当年2月にジャム・スプ
レッド類の価格改定を実施するとともに需要喚起策を進
めましたが、前年の内食需要の反動減を受けました。産
業用は大手外食向け商品の新規受注が堅調に推移しまし
たが、乳業メーカー向けについては新たな売上の獲得に
繋がりませんでした。その結果、売上高は99億11百万円

（前年同期比2.6%減）となりました。
　利益につきましては、引き続き販売費及び一般管理費の
抑制に努めましたが、売上減少もあり、営業利益は3億6
百万円（前年同期比37.5%減）、経常利益は3億53百万円

（前年同期比36.2%減）、親会社株主に帰属する四半期純利
益は2億25百万円（前年同期比41.5%減）となりました。
　通期の業績見通しにつきましては、売上高は208億円、
営業利益は8億50百万円、経常利益は8億60百万円、親
会社株主に帰属する当期純利益は5億80百万円を見込ん
でおります。
　何卒株主の皆様には、引き続きご支援、ご愛顧賜りま
すよう宜しくお願い申し上げます。

2022年8月 代表取締役社長　　　　　　　　　　　　
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財務ハイライト Financial Highlights

20 20

売上高

■中間期　■通期　（単位：百万円）

営業利益

■中間期　■通期　（単位：百万円）

親会社株主に帰属する四半期（当期）純利益

■中間期　■通期　（単位：百万円）

総資産・純資産

総資産　■中間期末　■期末　（単位：百万円）
純資産　■中間期末　■期末　（単位：百万円）
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アヲハタ　Spoon Free

アヲハタ　焼いて香り立つ

アヲハタ　まるごと果実

新商品のご紹介（2022年8月18日から全国出荷）※・トピックス New Products ・ Topics

新商品

新商品

スプーンを使わずさっと使える、ボトル容器入りフルーツスプレッドの新シリーズ「アヲハタ　Spoon Free」を、 
「いちご」「オレンジ」「ブルーベリー」の3品で新発売します。

塗ってから焼くことで、香りとおいしさが引き立つ「アヲハタ　焼いて香り立つ」シリーズ「りんごバター」「いちご 
バター」「オレンジバター」の3品を新発売します。

焼かずに食べてもおいしく召し上がれますが、塗ってから焼いた温かい状態のトーストもおすすめです。

パンに塗って焼くだけで簡単にトーストメ
ニューが楽しめる「ヴェルデ　メロンパン風トー
ストスプレッド」を新発売します。食パンに塗る
だけで、手軽にベーカリーのメロンパンのような
トーストが作れる商品です。

果実と果汁で作ったフルーツスプレッド
「アヲハタ まるごと果実」シリーズから 
「山形県産ラ・フランス」を数量限定で新た
に発売します。追熟することでおいしさを
引き立たせた、ラ・フランスのとろけるよう
な果肉と芳醇な香りが特徴です。
※2022年9月5日から全国出荷

「Spoon Free」はスプーンを使わずに
パンに塗れる、ボトル容器に入ったフ
ルーツスプレッドです。瓶に比べて

「軽い」、「蓋が開閉しやすい」、「捨てや
すい」などの利便性があります。
また、「Spoon Free」は甘さを控えめ
にし、果実の食感や存在感が残るよう
に果肉の大きさを整えました。

角切りの赤りんご
とすりおろした青
りんごにバターを
合わせました。

いちごとバターに
ラム酒を合わせま
した。

ネーブルオレンジの果皮と
果汁に、オレンジリキュール
とバターを合わせました。

いちご

りんごバター いちごバター オレンジバター

オレンジ ブルーベリー

ヴェルデ　トーストスプレッド
山形県産ラ・フランス メロンパン風トーストスプレッド

新商品新商品
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2022年2月に実施した「アヲハタ　まるごと果実」シリーズのリニュー
アルでは、フルーツの特徴に合わせて、おいしさが最も引き立つよう、
配合・製法の見直しを行うと共に、内容量はそのままに、瓶の重さを約
40%軽量化いたしました。これにより従来品と比較して瓶製造時に排
出されるCO2量が年間約40%削減されます。また軽量化に伴い、瓶の
胴回りが小さくなったことで、より持ちやすくなりました。

アヲハタジャムのPRを目的として2012年にオープンした「アヲハタ ジャムデッ
キ」は、今年で10周年を迎えました。この10年間で延べ約13万人のお客様にお越
しいただきました。10周年を記念し、ジャムづくり体験で使用するデザイン瓶を
10周年記念デザインに変更しています。10周年当日の4月5日には、オンラインで
のイベントも開催し、全国から18組34名のお客様にご参加いただきました。

食育活動の一環として、地元広島県竹原市の小学校に向けたオンライン工場見学を
開始しました。また、2022年4月20日の「ジャムの日」には、竹原市内の小・中
学校等の給食にジャムを提供すると共に、朝食の大切さやジャムに関して理解を深
めていただくためのDVDとリーフレットを配布しました。

パッケージの省資源化を推進いたしました。

アヲハタ ジャムデッキ開館10周年を迎えました。

ジャムやフルーツを通して食育活動に取り組んでいます。

新商品

低糖度ジャムの「アヲハタ　５５」シリーズから、秋冬の季節限定品「ストロベリー＆ラズベリー」と「アップル＆クラン
ベリー」の2品を発売します。

イチゴにラズベリーを合わせることで、甘酸っぱく、
香り高い風味に仕上げました。

青リンゴの果肉とクランベリーの果汁を合わせ、 
酸味をしっかりと感じられるよう仕立てています。

アヲハタ　５５ 季節限定

ストロベリー＆ラズベリー アップル&クランベリー

トピックス

トピックス

トピックス

▲10周年記念オリジナルデザイン瓶

▲ジャムの日イベント
教室の様子

変更前

胴回り 235ｍｍ 220ｍｍ

変更後
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会社情報・株式情報 Corporate Data ・ Stock Information

会 社 名 アヲハタ株式会社

会 社 設 立 の 日 1948年12月28日

資 本 金 915,100千円

従 業 員 数 469名（連結従業員数　592名）

事 業 の 内 容 食料品の製造・販売

事 業 所

本 社 広島県竹原市

家庭用営業部 東京都渋谷区、北海道札幌市、宮城県仙台市、
埼玉県さいたま市、愛知県名古屋市、
兵庫県伊丹市、広島県広島市、福岡県福岡市

産業用営業部 東京都渋谷区

ジ ャ ム 工 場 広島県竹原市

竹 原 工 場 広島県竹原市

山 形 工 場 山形県北村山郡大石田町

会社の概況（2022年5月31日現在）

発行可能株式総数   24,000,000株

発行済株式の総数   8,292,000株

単 元 株 式 数   100株

株 　 　 主 　 　 数   10,982名
（前期末比452名減）

株式の状況（2022年5月31日現在）

（注） 1．取締役角川晴彦および石野洋子の両氏は、社外取締役であります。
 2．監査役松居智子および福井久の両氏は、社外監査役であります。
 3． 取締役角川晴彦、石野洋子および監査役松居智子の3氏を、株式会社

東京証券取引所で定める独立役員として指定し、届け出ております。

代表取締役社長 山 本 範 雄

取締役
経営本部、財務本部および海外本部担当 清 水 正 史

取締役
営業本部、研究開発本部、マーケティング本部および広報室担当 鈴 木 勝 義

取締役
生産本部、果実原料本部および品質保証本部担当 堀 宏

取締役
（株式会社ブランドバリューズ代表取締役社長） 角 川 晴 彦

取締役
（山口大学大学院技術経営研究科教授） 石 野 洋 子

常勤監査役 梅 脇 正 弘

監査役
（長野国助法律事務所パートナー弁護士） 松 居 智 子

監査役
（株式会社中島董商店経営企画部戦略営業推進室長） 福 井 　 久

役員（2022年8月5日現在）
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毎年11月30日現在の株主名簿に記録された1単元（100株）以上ご所有の株主様に対し、以下の基準により年1回
（株主総会後、2月下旬頃）、当社商品を贈呈いたします。

（写真は第73期のご優待品です。）

ご所有株式数 100株以上1,000株未満 ご所有株式数 1,000株以上

株主ご優待制度

贈呈基準 贈呈基準

1,000円相当の商品詰め合わせ 3,000円相当の商品詰め合わせ

まるごと果実　白桃のフルーツサンド
調理時間　10分（冷やす時間は除く）　　エネルギー　約434kcal 食塩相当量 約1.4g（1人分）
材料（2人分）　　 食パン　4枚（8枚切）　　ホイップクリーム 植物性　60g　　アヲハタ まるごと果実　白桃　120g

作り方
①　 食パン1枚に、ホイップクリームとまるごと果実の半量を

のせ、もう1枚の食パンではさむ。同様にもう1つ作る。
②　 ①をラップでしっかりと包み、冷蔵庫で約1時間冷やし、

ラップごと半分に切る。

メニュー特徴
まるごと果実　白桃を使って、簡単にフルーツサンドが作れます。
みずみずしい白桃とホイップクリームがよく合います。

Jam Recipe
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株主メモ

ユニバーサルデザイン
（UD）の考えに基づい
た見やすいデザインの
文字を採用しています。

〒729-2392  広島県竹原市忠海中町一丁目1番25号　Tel:0846-26-0111

https://www.aohata.co.jp/

事 業 年 度 毎年12月 1 日から翌年11月30日まで
定 時 株 主 総 会 毎年 2 月
基 準 日 定時株主総会・期末配当金　11月30日

中間配当金　　　　　　　　 5 月31日
その他必要あるときは、あらかじめ公告して
基準日を定めます。

公 告 方 法 電子公告により、当社のホームページに掲載します。
（https://www.aohata.co.jp/）

単 元 株 式 数 100株
証 券 コ ー ド 2830

株主名簿管理人および 三井住友信託銀行株式会社特別口座の口座管理機関
株主名簿管理人 大阪市中央区北浜四丁目5番33号
事 務 取 扱 場 所 三井住友信託銀行株式会社　証券代行部

（郵便物送付先） 〒168-0063　東京都杉並区和泉二丁目8番4号
三井住友信託銀行株式会社　証券代行部

（ 電 話 照 会 先 ）  0120-782-031
受付時間　9：00～17：00（土日休日を除く）

（ホームページ URL） https://www.smtb.jp/personal/procedure/agency/

株式に関する手続について

手　続
問い合わせ先

証券会社に口座をお持ちの場合 特別口座の場合
◦株主名簿に記載の住所・氏名などの変更
◦単元未満株式の買取・買増請求
◦配当金の受領方法の変更
◦振込先の変更
◦マイナンバーに関する問い合わせ
◦その他手続に関する事項

株式をお預けの証券会社にお問い合わせ
ください。 三井住友信託銀行株式会社

証券代行部
 0120-782-031

◦特別口座から証券会社の口座への振替申請
◦特別口座の残高照会
◦支払期間経過後の配当金の支払請求 三井住友信託銀行株式会社　証券代行部   0120-782-031

2018年に広島県三次市に開設したイチゴの栽培技術や品種の研究を
行っている大規模なガラスハウスの研究施設です。「夢つづき」は 
国立研究開発法人　農業・食品産業技術総合研究機構と共同で開発
した、ジャムなどの加工に適した新品種のイチゴです。

表紙の画像

アヲハタ果実研究所


